Helgmeny oktober!

Efter en lang arbetsvecka kan det ibland vara skoént att unna sig lite vardagslyx.
Varje vecka erbjuder vi en 3-rattersmeny for 325:-/person.
Maten ar fardig, ni varmer enligt medfdljande instruktioner.

Maten haller sig under hela helgen sa ni valjer sjalva nar ni vill ata den.
Bestall senast torsdag 12:00 och hamtas fredag 14:00-17:30

22 oktober

Forratt — Caesarsallad med tomat och krutonger
Vintips: Frankrike - Provence, Rosé Domaine de Collavery nr 2859 fér 97kr

Varmratt — Bouef Bourguignon med potatis- och jordartskockspuré
Vintips: Frankrike — Languedoc-Roussillon, Chateau Pech-Latt nr 2233 fér 145kr

Dessert — Dulceypannacotta med banancréme och karamellcrunch
Vintips: Sydafrika — Western Cape, Nederburg Noble Late Harvest nr 2741 f6r 109kr (375ml)

29 oktober

Forratt — Smorrebrod med rostbiff och pepparrot
Vintips: Sverige — Gotland, Wisby Pils nr 1570 fér 21kr (330ml)

Varmratt — Fiskgryta med saffran och rostad potatis
Vintips: Portugal — Vinho Verde, Alvarinho Contacto nr 6707 fér 120kr

Dessert — Tiramisu
Vintips: Italien — Sicilien, Florio Marsala Superiore Dolce nr 843 for 74kr (375ml)

Borads Calering —
RS
Caslrenom _va M

Vi ar KRAV-certifierade pa niva 1
Minst 25% av vara inkop bestar av miljomarkta produkter
som ar markta med KRAV, EU-Eko(vegetabilier) eller MSC



