Fest- och brollopsmeny
Host/Vinter

Forratter

Soppa pa svamp fran Ostragardegard i Satila med svampcréme och krutonger

Confiterad rotselleri med carpaccio pa betor, pumpacréme och kalrabbiblomma
Toast Skagen toppad med I6jrom och picklad rédIok

Gravad réding med blomkalscréme, kantareller och lingonvinagrett

Varmratter

Halstrad torskrygg med tryffelstuvad blomkal, hasselnétsvinagrett med brynt smér
samt értmorot och gravad aggula

Svenskt Majskycklingsbrést med rokig rodvinssky och rosti,
gréddkokt savoykal med svamp fran Ostragarde Gard i Satila

Marmorerad ryggbiff fran Dalsjéfors med rodvinssas, potatisterrin och kalrotscreme
samt confiterad 16k och kantareller

Desserter

Vit choklad- och mascarponepannacotta med hjortrongelé och minimaranger

Bakat hostapple med mandel serveras med vaniljmousse och dulceycréme

Créme caramel med citrussallad och nougatine

Mork chokladfondant "Valrhona” med passionsfruktscurd och rarérda bar samt mandelsmulor

Vi anvénder choklad fran Valrhona som &r bade ekologisk och Fairtrade

Har ni egna dnskemal sa diskuterar vi sjalvklart fram en meny som passar er
Séllskapet enas om en och samma meny

Bords Catering

T RESTAURANG
Gastronomi Elva

Vi ar KRAV-certifierade pa grundnivan. Minst 20% av véara inkdp bestar av hallbara livsmedel
som ar markta med KRAV, EU-Eko(vegetabilier) eller MSC



