Fest- och brollopsmeny
Var/Sommar

Forratter

Vit sparris med ramsl6ksmajonnas, laxrom och friterad svartrot
Toast Skagen toppad med I6jrom och picklad rédIok
Skaldjurscocktail med hummer och rakor

Gosterrin med dillmajonnas, picklad fankal och krossat pumpakex

Varmratter

Rimmad halleflundra med ortcrisp, skaldjurssas gron artpuré och rostad farskpotatis

Ankbrost med rédvin- och apelsinsas, potatisfondant
och persiljerotscreme samt svartrot och shiitake

Marmorerad ryggbiff fran Dalsjofors med pepparsas, farskpotatisterrin med ramslok
samt minimoroétter

Bakad aubergine med spenat och gestost
nasselsas och rostad farskpotatis

Desserter

"Marangsviss”
Vaniljmousse, banancréme, choklad och italiensk marang

Créme brllée med farska bar

Mandelsavarin med fankalscréme, jordgubbar och rabarberconsommeé

Har ni egna dnskemal sa diskuterar vi sjalvklart fram en meny som passar er
Séllskapet enas om en och samma meny

Bords Catering

RESTAURANG
BRONS
Gastronomi Elva

Vi ar KRAV-certifierade pa premiumnivan — Brons
Minst 30% av vara inkdp bestar av hallbara livsmedel,
som ar markta med KRAV, Ekologiskt eller MSC



