Nyarsmeny 2023

Férratt
Sotad roding med gulbetsblomma och tomat fylld med tartar pa réding
Misocréme, brynt smorpulver och sojatapioka

* Tomat fylld med rékt tofu och gulbeta serveras med 6rtmajonnds, sojatapioka och tomatconsommé

Varmrétt
Svensk kalventrecote med mustig vindgersky, syltade kantareller och eldad 16k
Bakad rotselleri med svampcrisp, rotselleripuré med brynt smér samt pommes allumettes

* Terrin péa aubergine, spenat och getost, persiljesky, bakad rotselleri, rotselleripuré och pommes allumettes

Dessert
Chokladtarté Valrhona med kolacréme pa biskvibotten
Inkokt paron med stjarnanis, hallongranite och minimaranger

595:-/person

Vegetariskt alternativ markerat med *
Menyn &r fri frén gluten och laktos. menyn gar inte att f& utan mjélk och dgg

Vintips
Férratt
USA — Washington State, Kung Fu Girl Riesling nr 2690 fér 149kr

Varmrétt
Osterrike — Burgenland, Meinklang Pinot Noir nr 75093 fér 139kr
[talien — Piemonte, Barolo Massimo Rivetti nr 20055 for 259kr

Dessert
Italien — Venetien, Domini Veneti Recioto della Valpolicella Classico nr 2304 for 179kr (375ml)

Sista dag for bestallning ar 27 dec och efter det gar det inte att avboka eller ta bort antal
Reservation for att menyerna tar slut. Avhamtning nyarsafton 10:00-13:00, betalning med kort eller swish
En beskrivning pa hur ni ska fardigstalla menyn medféljer

RESTAURANG
BRONS

Vi ar KRAV-certifierade pa premiumnivan — Brons
Minst 30% av vara inkdp bestar av hallbara livsmedel,
som ar markta med KRAV, Ekologiskt eller MSC



