Kan bestéllas mellan 10 april och 21 april
Kan bestéllas for 1 person

Kramig matjessill med ramslok
Apple- och currysill
Gubbréra
Varmrokt lax med graslokscreme
Potatissallad med sparris, tomat och picklad 16k
Rostbiff pa lamm
Vasterbottenostpaj
Pumpaknéacke med smor

150:-/person

Kan bestéllas mellan 10 april och 21 april
Minimum 6 personer

Kramig matjessill med ramslok
Apple- och currysill
Gubbrora
Skagenréra
Salad med vit sparris, gulbeta och fankal
med picklade senapsfron
Varmrokt lax med gréaslokscreme
Rostbiff pa lamm
Potatisgratang
Vasterbottensostpaj
Pumpaknéacke med smor

280:-/person

Sista dag for bestallning ar mandag 14 april,
med reservation for att menyerna kan ta slut
Hamtas skartorsdag den 17 april 14:00-17:30
eller langfredagen den 18 april 10:00-12:00
Maten haller sig under hela helgen s& ni véljer
sjalva nar ni vill &ta den.
Maten ar fardig, ni varmer enligt medfdljande
instruktioner.

Forréatt
Vit sparris med ramsloksemulsion,
picklad fankal och rodlok
samt wontoncrisp

Vintips: Tyskland-Rheinhessen, Dreissigacker
Riesling Organic Trocken nr 2294 f6r 139kr

Varmratt
Svensk lammrostbiff med rosmarinsky och
potatisgratang samt persiljerotscreme
och rostade gulbetor

Vintips: Frankrike-Rhone, Xavier Vignon
Vacqueyras nr 1492 for 149kr

Dessert
Chokladganache med
nougatmousse och apelsinmarang

Vintips: Spanien - Murcia, Dulce Marqués
Monastrell nr 2427 for 159kr (375ml)

425:-/person
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Vi &r KRAV-certifierade pa grundnivan.
Minst 20% av vara inkop bestar av hallbara livsmedel
som ar méarkta med KRAV, EU-Eko(vegetabilier) eller MSC




