Midsommar!
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Lunch
Kramig ramsloksmatjes

Kramig sill med brynt smor och Gammel knas
Loksill med flader och dill

Varmrokt (Y lax med romsas

Gravad @ |ax med hovmastarsas
Skagenrora
Vasterbottensostpaj
Pumpaknacke
Farskpotatis
250:-/person

Grill
Ryggbiff fran Dalsjcfors (ca 200g)
Smashed potatis med Vasterbottensost och salladslok
Citron- och timjanbakad spetskal
Dragon- och persiljeemulsion
235:-/person

Dessert
Jordgubbsmousse med vaniljcreme, rabarber och maranger
60:-/person

495:- for lunch, grill och dessert!
Bestall senast tisdag 17 juni 12.00, avh&mtning torsdag 19 juni 11.00-17.00

Vintips
Lunch: Tyskland — Rheingau, Leitz Eins Zwei Dry Riesling nr 5822 for 107:-
Lunch: Italien — Piemonte, G.D. Vajra Rosabella Rosato nr 90351 for 139:-
Grill: Italien — Venetien, Zecci Valpolicella Ripasso Superiore nr 74189 for 159:-
Dessert: Sott: Italien - Piemonte, Castion Moscato d’Asti nr 7873 for 115:-

Boras Catering
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Gastronomi civa
Vi &r KRAV-certifierade pa grundnivan.

Minst 20% av vara inkop bestar av hallbara livsmedel
som ar méarkta med KRAV, EU-Eko(vegetabilier) eller MSC




