Fest- och brollopsmeny

Ni valjer en och samma meny till hela séllskapet, vi ordnar med specialkost vid behov
Har ni egna 6nskemal sa diskuterar vi sjalvklart fram en meny som passar er
Var uppmarksam pa att vissa ravaror ar sasongsanpassade och inte gar att f tag i beroende nar ni bestaller

Forratter

Vit sparris kokt i flader och timjan serveras med ramsléksmajonnas
samt laxrom, picklad fankal och wontoncrisp

Toast Skagen toppad med I6jrom och picklad rodIdk
Skaldjurscocktail med hummer och rédkor samt rhode island, gurka och tomat
Gosterrin med dillmajonnas, picklad fankal och krossat pumpakex
Hummersoppa med kantarellkrustad och krondilssgelé
Confiterad rotselleri med carpaccio pa betor, pumpacréme och kalrabbiblomma
Gravad réding med blomkalscréme, kantareller och lingonvinagrett
Varmratter
Rimmad halleflundra med ortcrisp, skaldjurssas, gron artpuré och rostade primorer

Halstrad torskrygg med tryffelstuvad blomkal, hasselnétsvinagrett med brynt smor
samt értmorot och gravad &ggula

Ballotine pa majskyckling med rokig rédvinssky och rosti, graddkokt savoykal med svamp
samt rostad morot och betor

Marmorerad ryggbiff fran Dalsjéfors med pepparsas, farskpotatisterrin med ramslok
samt persiljerotscréme, minimorétter och sparris

Marmorerad ryggbiff fran Dalsjofors med svampcrisp, rédvinssas, potatisfondant och kalrotscréme
samt confiterad 16k och kantareller

Desserter

"Marangsviss”
Vaniljmousse, banancréme, choklad och italiensk marang

Créme brllée med farska bar
Mandelsavarin med fankalscreme, vaniljkokt paron och karamelliserad fankal
Vit choklad- och mascarponepannacotta med hjortron och minimaranger
Bakat hostapple med mandel serveras med vaniljmousse och dulceycréme
Créme caramel med citrussallad och nougatine

Mork chokladfondant "Valrhona” med vaniljcréme och rarérda bar samt mandelsmulor
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Viar KRAV-cerr‘;[if'ierrade pa grundnivan sedan 2017
Minst 20% av vara inkop bestar av hallbara livsmedel,
som ar markta med KRAV, Ekologiskt eller MSC



