
Gastronomi Elva

Vävlagargatan 1G

507 30 Borås 

Tel: 033 – 10 22 11

Mail: info@gastronomielva.se

Vi är KRAV-certifierade på grundnivån sedan 2017.  
Minst 20% av våra inköp består av hållbara livsmedel 
som är märkta med KRAV, Ekologiskt eller MSC.

Fest- och bröllopsmeny

Ni väljer en och samma meny till hela sällskapet, vi ordnar med specialkost vid behov.  
Har ni egna önskemål så diskuterar vi självklart fram en meny som passar er.  

Var uppmärksam på att vissa råvaror är säsongsanpassade och inte går att få tag i beroende när ni 
beställer. 

Förrätter 

Vit sparris kokt i fläder och timjan serveras med ramslöksmajonnäs samt laxrom,  
picklad fänkål och wontoncrisp

Toast Skagen toppad med löjrom och picklad rödlök

Skaldjurscocktail med hummer och räkor samt rhode island, gurka och tomat

Gösterrin med dillmajonnäs, picklad fänkål och krossat pumpakex

Hummersoppa med kantarellkrustad och krondilssgelé

Confiterad rotselleri med carpaccio på betor, pumpacrème och kålrabbiblomma

Gravad röding med blomkålscréme, kantareller och lingonvinägrett 

Varmrätter 

Rimmad hälleflundra med örtcrisp, skaldjurssås, grön ärtpuré och rostade primörer

Halstrad torskrygg med tryffelstuvad blomkål, hasselnötsvinägrett med brynt smör  
samt örtmorot och gravad äggula

Ballotine på majskyckling med rökig rödvinssky och rösti, gräddkokt savoykål med svamp  
samt rostad morot och betor

Marmorerad ryggbiff från Dalsjöfors med pepparsås, färskpotatisterrin med ramslök  
samt persiljerotscrème, minimorötter och sparris

Marmorerad ryggbiff från Dalsjöfors med svampcrisp, rödvinssås, potatisfondant och kålrotscrème  
samt confiterad lök och kantareller

Desserter 

”Marängsviss” Vaniljmousse, banancrème, choklad och italiensk maräng

Créme brûlée med färska bär

Mandelsavarin med fänkålscrème, vaniljkokt päron och karamelliserad fänkål

Vit choklad- och mascarponepannacotta med hjortron och minimaränger

Bakat höstäpple med mandel serveras med vaniljmousse och dulceycréme

Créme caramel med citrussallad och nougatine

Mörk chokladfondant ”Valrhona” med vaniljcréme och rårörda bär samt mandelsmulor


