Meny for avhamtning

Ska ni ha middag hemma och vill ha hjalp med maten?
Da erbjuder vi foljande ratter som kan bestallas fér minimum 6 personer.
Ni valjer sjalva om ni vill ha hela menyn eller enbart forratt, varmratt eller dessert.
Maten ar fardig, ni varmer enligt medfdljande instruktioner.

Forratter

Toast Skagen toppad med picklad rodlok — 135:-
Vintips: Frankrike — Bourgogne, Sainte Claire Petit Chablis nr 5588 fér 159kr

Hummersoppa med tartar pa pilgrimsmussla — 165:-
Vintips: Frankrike — Loire, Langlois Crémant de Loire nr 7404 fér 169kr
Vintips: Tyskland — Rheingau, Leitz Magic Mountain Riesling Trocken nr 70626 fér 166kr

Varmratter
Torskrygg med parmesansas, betor och sidflask

samt potatis och jordartskockspuré — 245:-
Vintips: USA — Washington State, Chateau Ste Michelle Chardonnay nr 6447 fér 139kr
Vintips: Tyskland — Baden, Weingut Landmann Alpensegler Pinot Noir n 2332 f6r 149kr

Marmorerad ryggbiff fran Dalsjofors med rodvinsas och kalrotscréme

samt potatisfondant med svampcrisp och confiterad 10k — 245:-
Vintips: Frankrike — Rhone, Guigal C6tes-du-Rhone nr 2011 fér 149kr
Vintips: Italien — Toscana, Villa Antinori nr 2300 fér 179kr

Dessert

Cremé caramel med citrussallad med timjan och sockerrostade froer — 85:-
Vintips: Ungern — Tokaj, Szamorodni Grand Tokaj nr 4682 fér 159kr (500mi)

Chokladfondant med vaniljcreme, bjornbar och mandelsmulor — 85:-
Vintips: Italien — Venetien, Domini Veneti Recioto della Valpolicella nr 2304 fér 179kr (375ml)

iz RESTAURANG
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Vi ar KRAV-certifierade pa grundnivan sedan 2017
Minst 20% av vara inkop bestar av hallbara livsmedel,
som ar markta med KRAV, Ekologiskt eller MSC



