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Lunch
Kramig ramsloksmatjes
Kramig sill med brynt smor och Gammel knas
Glasmastarsill

Varmrokt (@av lax med romsas

Gravad € |ax med hovmastarsas
Skagenrora
Vasterbottensostpaj
Pumpaknacke
Farskpotatis
265:-/person

Grill
Entrecéte (ca 200g)
Smashed potatis med Vasterbottensost och salladslok
Citron- och timjanbakad spetskal
Dragon- och persiljeemulsion
245:-/person

Dessert
Flader- och mascarponepannacotta med rabarber, jordgubbar och minimaranger
70:-/person

495:- for lunch, grill och dessert!
Bestall senast tisdag 16 juni 12:00, avhamtning torsdag 18 juni 10:00-17:00

Vintips
Lunch: Tyskland — Rheinhedden, Sander Riesling Trocken nr 536801 for 124:-

Lunch: Frankrike — Provence, Domaine de Collavery nr 2158 for 110:-
Grill: Frankrike — Rhone, Xavier Vignon Cétes-du-Rhone nr 215101 for 127:-
Dessert: Italien - Piemonte, Castion Moscato d’Asti nr 7873 for 115:-

Catering

’ KRAV

Gastronomi Elva
Vi ar KRAV-certifierade pa grundnivan.
Minst 20% av vara inkOp bestar av hallbara livsmedel
som ar markta med KRAV, EU-Eko(vegetabilier) eller MSC



